
 

Sabato 24 Dicembre  
 

RISTORANTE FERDINANDO I - ore 20.00 
Cena della Vigilia di Natale – euro 75,00 per persona  
Carpaccio di storione al sale rosso con insalatine 

Tagliatelle prezzemolate al sugo di crostacei 

Coda di rospo con carciofo brasato  

Spumone al panettone 

 
 

 
Domenica 25 Dicembre  
 

RISTORANTE FERDINANDO I - ore 13.00 
Pranzo di Natale – euro 75,00 per persona  
Salumi di fattoria con crostini neri 
Cappelletti in brodo ristretto di cappone 
Lasagna gratinata al ragù 
Bollito misto con mostarde e salse 
Tortino al cioccolato e arance 

 
 

 
Lunedì 26 Dicembre  
 
BAR IL FALCONIERE – ore 22.00 
Tombola natalizia con estrazione di premi esclusivi 
 
CHIESA SANTA MARIA AD BALNEA  

Celebrazione della Santa Messa 

 
 

 
 
 

 

UN UN UN UN     NATALE NATALE NATALE NATALE 

CON  I  FIOCCHICON  I  FIOCCHICON  I  FIOCCHICON  I  FIOCCHI    

AAAA    

FONTEVERDEFONTEVERDEFONTEVERDEFONTEVERDE    

La vigilia di Natale e il 
giorno di Natale  

Santa Claus arriva  
a Fonteverde in auto 

d’epoca  
per consegnare i doni  

ai bambini. 

 



 

Mercoledì 28 Dicembre  
 

BAR IL FALCONIERE 

 

“Il cioccolato dei medici” 
Degustazione di cioccolato all’acqua cosi come lo facevano i medici, a cura di 
Cioccolateria Vestri. 
 
Chocolate Dinner – Euro 70,00 per persona 
Tartare di tonno con fave di cacao tostate 

Risotto mantecato con cioccolato e scampi alla cannella 
Petto di anatra con salsa al Dolce e Forte 
Gateau al cioccolato glassato a specchio 

 
 

 
Giovedì 29 Dicembre  
 

FONTEVERDE SPA – ore 16.00 

 
“Il Rito del Thè alla Spa” 
Degustazione di thè accompagnata da una dolce merenda e musica dal vivo con trio 

Lacustrico. 

 
 

 

Venerdì 30 Dicembre  
 

FONTEVERDE SPA – ore 20.00 

 
Sparty Night sotto le stelle in piscina termale con musica dal vivo 

 
 

 
Sabato 31 Dicembre  
 

FONTEVERDE SPA 

 
Gran Cenone di Capodanno con musica dal vivo – Euro 240,00 per persona 
Aperitivo al Bar Il Falconiere 
Germano reale farcito con castagne su purea di ceci di Valentano e verza scottata 
Pansotti  prezzemolati con scampi alla maggiorana e bisque al ginger 
Cannoli  di farro gratinati con ragù di faraona su vellutata  allo chardonnay e tartufo 
Astice  blu rosolato al timo con fagiolina del lago e patata mantecata 
Carré di agnello in crosta di semi su riduzione al mosto di vino  e lenticchie 

Variazione di cioccolato  Grand Crù con salsa al Rum Demerara 

 
 

 

Lunedì 2 Gennaio 
 

BIOAQUAM – ORE 16.00 

La cosmetologa di Fonteverde incontra i clienti per presentare la linea cosmetica Eteria 

 
 

 
Martedì 3 Gennaio 
 

BAR IL FALCONIERE – ore 22.00 
Tombola natalizia con estrazione di premi esclusivi 

 
 

 



 

Mercoledì 4 Gennaio 
 

BAR IL FALCONIERE 

 

“Il cioccolato dei medici” 
Degustazione di cioccolato all’acqua cosi come lo facevano i medici, a cura di 
Cioccolateria Vestri. 

 
Chocolate Dinner – Euro 70,00 per persona 
Patè di fegatini di pollo con cialde di cacao croccante 
Tagliatelle al cacao con ragù estemporaneo di cervo 

Cinghialetto arrosto con salsa pinolata al cioccolato  
Sfogliatella  al cioccolato con sautè di pere 

 
 

 
Giovedì 5 Gennaio 
 
BAR IL FALCONIERE 
Fonteverde presenta le creazioni dello stilista Gianni Calignano e dei gioielli Bulgari 
 
Lo stilista pugliese, famoso per i suoi abiti gioiello, presenterà i suoi migliori pezzi dell’ultima 
collezione. Ad arricchire ulteriormente gli abiti, per la felicità delle signore presenti, i gioielli 
dell’ultima collezione Bulgari. 

 
 

 

Venerdì 6 Gennaio 
 
CASINA DELLE ROSE – FONTEVERDE ore 22.00 
 
Festa della Befana con discomusic 

 
 

 

Sabato 7 Gennaio 
 
FONTEVERDE SPA ore 20.00 

 
Sparty Night sotto le stelle in piscina termale con musica dal vivo 

 

 
 


